
越前名産の大麦をパルプ化に！
開発準備段階をレポート
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日時

■越前市の名産の一つの「大麦」

越前市の「大麦」を使用し、パルプ化に着手。プロジェクトメンバーで、
パルプ化の開発に必要な「大麦」の刈り取りを実施。
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「大麦」の麦わらを、煮出し、繊維を抽出していく。

今回の「大麦」の刈り取りは、総量500kg。 この「大麦」の麦わらでパルプ化を開発していく。



柔らかくなった麦わら。
これから、本格的にパルプ開発がはじまる。


